
LET’S CELEBRATE TOGETHER
A MAGICAL FESTIVE SEASON



Vi aspetto nel cuore di Firenze, all’interno di un 
luogo unico dove la tradizione è di casa, per vivere 
in famiglia e con gli amici la magica atmosfera delle 

festività invernali.

I am waiting for you in the heart of Florence, in a unique 
place where tradition is at home, to experience the 
magical atmosphere of the winter festivities with family 

and friends.

Vito Mollica



SALOTTO PORTINARI
BISTROT

Scampi al vapore con insalatina di fagioli Sarconi e puntarelle
Steamed langoustine with Sarconi bean salad and puntarelle

Risotto alla zucca e tartufo nero con calamaretti croccanti
Pumpkin and black truffle risotto with crispy baby squid

 
Cavatelli con ragù di scorfano e crema di prezzemolo

Cavatelli pasta with scorpionfish ragout and parsley sauce

Rombo in crosta di olive con carciofi glassati
Turbot fish in olive crust with glazed artichokes

Panettone con zabaione all’amaretto e gelato alla vaniglia
Panettone with amaretto zabaglione and vanilla ice cream

Caffè e frivolezze
Coffee and petit fours

 

130
bevande escluse

beverage not included

ATTO DI VITO MOLLICA
RISTORANTE

Cortesie di benvenuto
Amuse Bouche

Crudo di scampi, cavolfiore e bottarga
Raw langoustine, cauliflower and tuna bottarga

 
Risotto alle cime di rapa, triglie scottate e cannolicchi in tempura

Turnip greens risotto, seared mullet and tempura razor clams

Corallini con cecino rosa e lumachine di mare
Corallini pasta with pink chickpea and sea snails

Rombo scottato con carciofi alla brace e salsa al dragoncello
Seared turbot fish with grilled artichokes and tarragon sauce

Panettone con zabaione all’amaretto
Panettone with amaretto zabaglione

Panforte, chantilly al rum e gelato alla cannella
Panforte, rum chantilly cream and cinnamon ice cream

Caffè e frivolezze
Coffee and petit fours

190
bevande escluse

beverage not included

24.12 .2023 24.12 .2023

VIGILIA DI NATALE
CHRISTMAS EVE

VIGILIA DI NATALE
CHRISTMAS EVE



SALOTTO PORTINARI
BISTROT

Crudo di gamberi rossi con cime di rapa in agrodolce
Raw red shrimps with sweet and sour turnip greens

Fusilli ricci con vongole veraci e bottarga di tonno
Fusilli pasta with local clams and tuna bottarga

 
Tortellini in brodo di cappone con coriandoli di verdure

Tortellini with capon broth and vegetable confetti

Cappone arrostito con castagne e verza stufata
Roasted capon with chestnuts and stewed Savoy cabbage

Panettone artigianale con zabaione al Vin Santo
Homemade panettone with Vin Santo zabaglione

Paris Brest con torrone alle nocciole
Paris Brest with hazelnut nougat

Caffè e frivolezze
Coffee and petit fours

130
bevande escluse

beverage not included

ATTO DI VITO MOLLICA
RISTORANTE

Cortesie di benvenuto
Amuse Bouche

Granchio reale, cavolo nero e caviale
King crab, black kale and caviar

 
Pici tirati a mano con tartufi di mare e broccolo romanesco

Homemade pici pasta with sea truffles and Romanesco broccoli

Tortellini in brodo di cappone con coriandoli di verdure
Tortellini with capon broth and vegetable confetti

Tacchinella della Valdichiana arrostita, castagne e foie gras
Roasted Valdichiana turkey, chestnuts and foie gras

Panettone
Panettone

Sfoglia croccante, litchi e mascarpone
Crispy puff pastry, lychee and mascarpone cheese

Caffè e frivolezze
Coffee and petit fours

190
bevande escluse

beverage not included

25.12 .2023 25.12 .2023

PRANZO DI NATALE
CHRISTMAS LUNCH

PRANZO DI NATALE
CHRISTMAS LUNCH



WINE SELECTION

Franciacorta Extra Brut Vittorio Moretti Riserva 2013
Bellavista

Bourgogne Blanc Cuvée Saint- Vincent 2021 
Vincent Girardin

Cerasuolo d’Abruzzo 2019
Valentini

Bourgogne Rouge Morey-St-Denis 2020
Marchant Grillot

Tignanello 2020
Marchesi Antinori

Champagne Brut Collection 243
Roederer

250
Un calice per ciascun vino, per tutta la tavolata

One glass for each wine, for the whole table 

ATTO DI VITO MOLLICA
RISTORANTE

Cortesie di benvenuto
Amuse Bouche

Capesante, caviale oscietra e mela verde
Scallops, oscietra caviar and green apple

 
Medaglione di astice e gallinella con salsa cacciucco

Lobster and gurnard fish medallion with cacciucco sauce

Cannellone di fagianella, salsa all’uovo e tartufo bianco
Pheasant cannelloni, egg sauce and white truffle

San Pietro scottato con topinambur e cannolicchi al finocchietto
Seared John Dory with Jerusalem artichoke and fennel razor clams

Filetto di Hida-Wagyu con foie gras scottato e tartufo nero
Hyda-Wagyu beef fillet with seared fois gras and black truffle

Predessert
Pre-dessert

Meringa agli agrumi, cioccolato fondente e gelato al caramello
Citrus meringue, dark chocolate and caramel ice cream

Caffè e frivolezze
Coffee and petit fours

Per festeggiare il 2024, dopo la mezzanotte:
cotechino e lenticchie, uva e frivolezze, DJ set con cash cocktail bar.

To celebrate 2024, after midnight:
cotechino and lentils, grapes and petit fours, DJ set with cash cocktail bar.

 
 
 

31.12 .2023 31.12 .2023

CAPODANNO
NEW YEAR’S EVE

CAPODANNO
NEW YEAR’S EVE

400
bevande escluse

beverage not included

60
kids menu - 3 portate
kids menu - 3 courses



SALOTTO PORTINARI
BISTROT

Cortesie di benvenuto
Amouse Bouche

Carpaccio di capesante con crema di soffritto
Scallop carpaccio with creamy mirepoix sauce

 
Fregola all’astice e crema di broccoli

Fregola pasta with lobster and broccoli cream

San Pietro scottato con pastinaca arrostita, morchelle e salsa al dragoncello
Seared John Dory with roasted parsnips, morels and tarragon sauce

Filetto di manzo con foie gras scottato, Vecchio Samperi e tartufo nero
Beef tenderloin with seared foie gras, Vecchio Samperi wine and black truffle

Predessert
Pre-dessert

Spirale al cioccolato con caramello e agrumi
Chocolate spiral with caramel and citrus fruits

Caffè e frivolezze
Coffee and petit fours

La serata sarà accompagnata da musica dal vivo fino a mezzanotte. 
Per festeggiare il 2024, dopo la mezzanotte: cotechino e lenticchie, uva e 

frivolezze, DJ set con cash cocktail bar
The evening will be accompanied by live music until midnight.

To celebrate 2024, after midnight: cotechino and lentils, grapes and petit fours, 
DJ set with cash cocktail bar.

 
 
 

31.12 .2023

CAPODANNO
NEW YEAR’S EVE

250
bevande escluse

beverage not included

50
kids menu - 3 portate
kids menu - 3 courses





EVENTI PRIVATI
CUSTOM EXPERIENCES

Rendi magico il tuo evento in un luogo che di magia 
ne ha vissuta davvero tanta. Il nostro team sarà felice 
di assisterti nella personalizzazione, organizzazione e 
realizzazione del tuo evento esclusivo all’interno delle 

nostre sale dedicate.

Let your event be magical in a magical place. 
Our team will be happy to assist you in customizing, 
organizing and realizing your exclusive event in our 

dedicated rooms.

SALES & EVENTS MANAGER
+39 055 5353569 | +39 333 2289962

elena.visconti@attodivitomollica.com



ATTO DI VITO MOLLICA

Menu 5 portate “Corte degli Imperatori” con 5 Vini selezionati
5-course “Corte degli Imperatori” Menu with 5 selected wines

250 a persona / per person

7 portate Grand tour di mare con 7 vini selezionati
Seafood Grand Tour 7 cours with 7 selected wines

350 a persona / per person

GIFT VOUCHER

SALOTTO PORTINARI

4 portate Menu della tradizione con 4 Vini selezionati
4-course traditional menu with 4 selected wines

130 a persona / per person

EYE COCKTAIL BAR

Cocktail & Dining: 1 signature cocktail, 6 finger snacks, primo piatto
Cocktail & Dining: 1 signature cocktail, 6 finger snacks, first course

55 a persona / per person





PALAZZO PORTINARI SALVIATI
Via del Corso 6

50122 Firenze

+39 055 535 3555

firenze@attodivitomollica.com

 attodivitomollica


