CAFFETTERIA

ESPRESSO 5,5
ESPRESSO DECAFFEINATO | DECAFFEINATED 5,5
DOPPIO ESPRESSO | DOUBLE ESPRESSO 8,5
CAPPUCCINO 7,0
CAPPUCCINO MATCHA 7,0
LATTE MACCHIATO | LATTE 6,5
CAFFE AMERICANO | AMERICAN COFFEE 6,5
CAFFE ORZO/GINSENG | BARLEY/GINSENG COFFEE 6,5
CIOCCOLATA CALDA CON PANNA
HOT CHOCOLATE AND WHIPPED CREAM 10
ESPRESSO SHAKERATO 10
“SERVITA CON SELEZIONE DEI NOSTRI BISCOTTI”/ “SERVED WITH SELECTION OF OUR PETIT FOURS”

TE 10 INFUSI 10

ENGLISH BREAKFAST GINGER-LEMON

CEYLON FRUTTI DI BOSCO | MIXED BERRIES

DARJEELING CAMOMILLA| CAMOMILE TEA

EARL GREY IMPERIALE MENTA | MINT

DETEINATO | DECAFFEINATED ROOIBOS

TUNG TING FINOCCHIO-LIQUIRIZIA |

SPECIAL GUNPOWDER FENNEL-LIQUORICE

SPECIAL JASMINE VERBENA-MELISSA |

APPUNTAMENTO SUL PONTE VERVAIN-LEMON BALM

VECCHIO

BAR

SPREMUTE FRESCHE | FRESH JUICES 9,5 BIBITE ITALIANE | 7,5

ARANCIA, POMPELMO | ITALIAN SOFT DRINKS

ORANGE, GRAPEFRUIT BIRRE | BEERS 9

SUCCHI DI FRUTTA | FRUIT JUICES 8  Nastro Azzurro,

Nastro Azzurro 0%,

SELEZIONE DI ACQUE Noam 11
SELECTION OF MINERAL WATER BIRRE ARTIGIANALI | CRAFT BEERS 12
San Pellegrino / Panna

Blonde
0,75 6,5 Amb
0,45 4,5 "

Ferrarelle 0.75 6.5 SIDRO DI MELE | APPLE CIDER 10



DESSERT

TIRAMISU PORTINARI AL VERMOUTH DEL CHIANTI AMBRATO (C,G,)
PORTINARI TIRAMISU WITH AMBER CHIANTI VERMOUTH

ANANAS MARINATA, LAMPONI E SORBETTO AL COCCO
MARINATED PINEAPPLE, RASPBERRIES AND COCONUT SORBET

“BONGO” CROCCANTE PROFITTEROLES AL CIOCCOLATO (A,C,G)
CHOCOLATE “BONGO” PROFITTEROLES

SEMIFREDDO ALLA NOCCIOLA CON SPUMA CALDA DI
ZABAIONE AL VINSANTO (C,G,H)
HAZELNUT SEMIFREDDO WITH WARM VIN SANTO ZABAGLIONE FOAM

CHEESECAKE CARAMELLATO CON SORBETTO AL MANDARINO (A,C,G)
CARAMELISED CHEESECAKE WITH TANGERINE SORBET

CREMOSO TIEPIDO AL CIOCCOLATO CON
GELATO ALLA NOCCIOLA (C,G,H)
WARM CHOCOLATE FONDANT WITH HAZELNUT ICE CREAM

BABA AL RHUM CON CONFETTURA E CREMOSO Al
FRUTTI DI BOSCO (A,C,G,L)
RUM BABA WITH BERRY JAM AND BERRY CREAM

COPPA DI GELATO AL PISTACCHIO SALSA AL LAMPONE E
MERINGA ALLITALIANA (A,C,G,H)

PISTACHIO ICE CREAM WITH RASPBERRY SAUCE AND ITALIAN MERINGUE

PANETTONE TRADIZIONALE “AMBROSIANO” CON SALSA ALLA
VANIGLIA E AL CIOCCOLATO (A,C,G,H)

TRADITIONAL “AMBROSIANO” PANETTONE WITH

VANILLA AND CHOCOLATE SAUSE

SELEZIONE DI GELATI E SORBETTI (C,G,H)
SELECTION OF ICE CREAMS AND SORBETS

Tutti i prezzi sono espressi in Euro, IVA inclusa.
All prices are mentioned in Euro VAT included.

Gentile ospite, per consultare la lista degli allergeni, rivolgersi al personale di sala.

Dear guest, if youd like to consult the list of the allergens, please ask our staff.
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VINI DOLCI E DIGESTIVI

MONTELLORI 500 ML

VINSANTO DELLA SIGNORIA

TOSCANA;TREBBIO

MACULAN, TORCOLATO, 350 ML 12 55
VEDETO; FRIULANO, GARGANEGA, VESPAIOLA
VIGNAIOLI DI SANTO STEFANO, MOSCATO D’ASTI, 750 ML 50
PIEMONTE; MOSCATO
GRAPPE AMARI E LIQUORI
BRUNELLO BANFI 12 AMARO LUCANO 8
TIGNANELLO ANTINORI 12 ANTICO AMARO NOVELIS 8
NONINO MOSCATO 12 AMARO JEFFERSON 8
NONINO RISERVA 16 FRAGRANTE AMARO INSOLITO 8
POLI BARRIQUE 16 AMARA ROSSA 8
POLI SASSICAIA 18 RESET AMARO AMARO
GAJA BARBARESCO 12 (NO ZUCCHERO) 8
GAJA BAROLO 12 LIMONCELLO DI SORRENTO IGP 8
PAOLO BERTA 29 MIRTO CARTA ROSSO 8
ANICE VARNELLI 8
SAKE COGNAC/ARMAGNAC
Chicuma nishi kizan 12 Courvoisier VSOP, Dartigalong 16
yoigokochi yuzu Horse d’age, HINE RARE VSOP
RUM COCKTAILS
Diplomatico reserve, 16 CLASSICI | CLASSIC 19
Appleton 12 yrs ANALCOLICI | Virgin 16
SPRITZ 16

Gentile Ospite, a disposizione su richiesta, la selezione completa dei nostri distillati e liquori.
Dear Guest, the complete spirits and liquors list will be available on request.



