
FESTIVE SEASON
FESTIVITA’ NATALIZIE

Sharing the wonder of the season, together.



Gift Voucher

25.12.2025
Pranzo di Natale
Christmas Lunch

31.12.2025
Capodanno
New Year’s Eve

Wine Event

Vi aspetto per celebrare insieme 
la magia delle festività nel cuore
dell’antico palazzo Portinari Salviati,
dove anche le mura raccontano storie
di accoglienza e di festa!

I look forward to seeing you to celebrate
the magic of the holidays in the heart of
the ancient Portinari Salviati palace,
where even the walls tell stories of
hospitality and celebration!

24.12.2025
Vigilia di Natale
Christmas Eve





24.12.2025

Vigilia di Natale

Christmas Eve

Cortesie di Benvenuto

Amuse bouche

Scampi scottati in saor e polenta bianca

Seared langoustine “in saor” with white polenta

Fregola ai carciofi con astice al brandy

Fregola pasta with artichokes, lobster and brandy

Tubetti di Gragnano, variazione di ceci e lumachine di mare

Gragnano tubetti pasta with chickpeas variation and sea

snails

Dentice ai carboni con broccoli e ricci di mare

Red snapper on charcoal with broccoli and sea urchins

Panettone artigianale con zabaione al Vin Santo

Homemade panettone with Vin Santo zabaione

Babà in gavotte alla frutta esotica con crema al limoncello

Babà in gavotte, exotic fruit and limoncello cream

Frivolezze

Petit Fours

€210,00 per persona

Bevande non incluse

Beverages not included

24.12.2025

Vigilia di Natale

Christmas Eve

Cortesie di benvenuto

Amuse bouche

Mazzancolle al vapore, crema di cime di rapa e burrata

Steamed king prawns, broccoli cream and burrata cheese

Fregola ai carciofi con calamaretti spillo al nero

Fregola pasta with artichokes and baby squid in black ink

Fusilli ricci alla carrettiera con baccalà sfogliato e peperone

Crusco

Fusilli pasta “Carrettiera style” with flaked cod and Crusco bell

pepper

Rombo scottato in crosta di olive Taggiasche e variazione di

cavolfiori

Seared turbot in Taggiasca olive crust and cauliflower variation

Panettone artigianale con zabaione al Vin Santo

Homemade panettone with Vin Santo zabaglione

Brioche croccante con cremoso alla castagna e gelato al rhum

Crunchy brioche with chestnut cream and rum ice cream

Frivolezze

Petit fours

€135,00 per persona

Bevande non incluse

Beverage not included



Cortesie di benvenuto

Amuse bouche

Lingotto di ricciola scottato, tuberi al cartoccio e caviale

Seared amberjack medallion, baked root vegetables and

caviar

Pici al nero con gamberi rossi e ajoblanco

Pici pasta with cuttlefish ink, red prawns and ajoblanco

sauce

Tortellini in brodo di cappone con coriandoli di verdure

Tortellini with capon broth and vegetable confetti

Tacchinella della Valdichiana arrostita, castagne e cavoletti

Roasted Valdichiana turkey with chestnuts and cabbage

Panettone con crema Inglese e gelato “Buontalenti”

Panettone with custard and “Buontalenti” ice cream

Cremoso al caffè, biscuit alla nocciola e gelato alla

stracciatella caramellata

Coffee cremoso, hazelnut biscuit and caramelized

stracciatella ice cream

Frivolezze

Petit fours

€210,00 per persona

Bevande non incluse

Beverages not included

Pranzo di Natale

Christmas Lunch

25.12.2025

Cortesie di benvenuto

Amuse bouche

Scampi scottati su crema di ceci e puntarelle all’arancia

Seared scampi on chickpea cream and orange-flavored

puntarelle

Cavatelli con pesce di scoglio e salsa alla Livornese

Cavatelli pasta with sea-food and Livornese sauce

Tortellini in brodo di cappone con coriandoli di verdure

Tortellini in capon broth with vegetable confetti

Cappone ripieno di castagne e mela Annurca con salsa al

foie gras

Stuffed capon with chestnut and Annurca apple with foie

gras sauce

Panettone artigianale con crema chantilly

Homemade panettone with chantilly sauce

Parfait al pistacchio e mandarino

Pistachio and tangerine parfait

Frivolezze

Petit fours

€135,00 per persona

Bevande non incluse

Beverage not included

Pranzo di Natale

Christmas Lunch

25.12.2025



Capodanno

New Year’s Eve

31.12.2025

Cortesie di benvenuto

Amuse bouche

Granchio reale, cime di rapa e zafferano Toscano

King crab, turnip tops and Tuscan saffron

Carpaccio di ventresca di tonno rosso, scalogno croccante e

finocchi al barbecue

Red tuna belly carpaccio, crispy shallots and barbecued fennel

Agnolotti di anatra muta del Valdarno con mostarda di arancia

Agnolotti pasta with Valdarno duck and orange mustard

Sogliola di Dover, crema di cavolfiori, caviale e vaniglia

Dover sole, cauliflower cream, caviar and vanilla

Controfiletto di vitella da latte, foie gras e tartufo bianco

Veal sirloin, foie gras and white truffle

Pre-dessert

Parfait al gruè di cacao, variazione di cioccolato e spezie

Gruè cocoa parfait, chocolate variation and spices

Frivolezze

Petit fours

€430,00 per persona

Bevande non incluse

Beverages not included

Wine Pairing

Encry, Champagne Brut Grand Cru

Monteverro, Monteverro Chardonnay 2022

Domaine Forey Père et Fils, Niuts-Sint-Georges 1er

Cru Les Perrieres 2022

Dr. Thanisch, Berncasteller Doctor GG 2021

La Massa, Giorgio I 2010

Krug, Champagne Brut Grand Cuvée 170ème 

Édition

€270,00 per persona/per person



Flûte di Bellavista, Franciacorta Brut cuvée assemblage

Cortesie di benvenuto

Amuse bouche

Capesante scottate, cavolfiore e caviale

Seared scallops, cauliflower and caviar

Ravioli del plin con tartufo nero

Plin veal ravioli with black truffle sauce

Filetto di branzino arrosto, carciofi e salsa allo zafferano

Toscano

Roasted sea bass fillet, artichokes and Tuscan saffron sauce

Brasato di guancia di Chianina alla Rossini

Braised Chianina beef cheek in Rossini style

Pre-dessert

Barretta alla nocciola e limone

Hazelnut and lemon bar

Frivolezze

Petit Fours

Brindisi di mezzanotte/Midnight toast: Flûte di

Champagne Laurent Perrier Brut Nv

€300,00 per persona

Ulteriori bevande non incluse

Additional beverage not included

Capodanno

New Year’s Eve

31.12.2025

Event

Live Music & DJ Set

Un’esperienza esclusiva di musica, sapori e sofisticata

convivialità. Le dolci note del violino, seguite dall’intensità

del sax e dall’eleganza delle performance al pianoforte vi

aspettano. Un crescendo di emozioni accompagnerà la band

roaming, fino all’incanto del DJ set che accenderà la notte

dopo la mezzanotte per dare il benvenuto al nuovo anno.

An exclusive experience of music, flavors, and sophisticated

conviviality. The sweet notes of the violin, followed by the

intensity of the saxophone, and the elegance of the piano

performances await you. A crescendo of emotions will

accompany the roaming band, culminating in the

enchantment of the DJ set that will light up the night after

midnight to welcome the New Year.



Eventi Privati

Custome Experiences 

Rendi magico il tuo evento in un luogo che di magia

ne ha vissuta davvero tanta. Il nostro team sarà felice

di assisterti nella personalizzazione, organizzazione e

realizzazione del tuo evento esclusivo all’interno delle

nostre sale dedicate.

Let your event be magical in a magical place.

Our team will be happy to assist you in customizing,

organizing and realizing your exclusive event in our

dedicated rooms.

Sales & Events Manager

Elena Visconti

elena.visconti@attodivitomollica.com

+39 333 2289962



ATTO di Vito Mollica 

Salotto Portinari 

Gift Voucher 

€180,00 per persona

Wine pairings

Terra Toscana, 5 calici

€110,00 per persona

Champagne e bollicine, 5 calici

€130,00 per persona

Iconici, 5 calici

€205,00 per persona

Voucher Salotto 4 Portate + Vini a Nostra Cura

€135,00 per persona

Voucher Cocktail & Dining 1 Flute di Franciacorta, 

1 Signature Drink, 6 Finger Snacks e 1 Primo Piatto

€65,00 per persona

Voucher Corte Degli Imperatori 5 Portate,

Bevande Escluse

Eye Cocktail Bar

Voucher Salotto 4 Portate + Vini a Nostra Cura

€135,00 per persona

Voucher Cocktail & Dining 1 Flute di Franciacorta, 

1 Signature Drink, 6 Finger Snacks e 1 Primo Piatto

€65,00 per persona

Voucher Grand Tour Di Mare 7 Portate,

Bevande Escluse

€220,00 per persona

Wine pairings

Terra Toscana, 5 calici

€110,00 per persona

Champagne e bollicine, 5 calici

€130,00 per persona

Iconici, 5 calici

€205,00 per persona

È possibile acquistarli sia a Palazzo Portinari sia

sul nostro sito internet.

It is possible to purchase both at Palazzo Portinari

and online.

For more information: click here. 

https://attodivitomollica.shopin1.com/
https://attodivitomollica.shopin1.com/


Contacts

+39 055.53.53.555
firenze@attodivitomollica.com 
     attodivitomollica


